La carte &

Entrdes

Fole gras poélé, carottes couleurs et jus a l'orange It ¢
Salade du Chalet, lard fume, munster pane et ceuf poche 1050 €
Rillettes de rouget grondin au piment dEspelette M50 €
Feullleté de saint jacques et léqumes de saison, jus de crustaces e
Plats

Paveé de truite arc-en-ciel, sauce vierge a la tomate sechee * 1850 €
Burger du Chalet, steak haché frais charolais, lard, munster, sauce moutarde a I'ancienne 1750 €
et potatoes maison

Faux filet aux épices de Montreal et son jus, cuisson basse temperature * 22 €
Risotto végeétarien 1/ €
Poisson du jour * XXX €
Viande du jour * XXX €
[*] Plats accompagnés de purée de carottes jaunes et petits légumes de saison

Desserts

Trio de fromages fermiers / €
Moelleux au chocolat, boule de glace artisanale /€
Panna cotta fraise basilic / €
Tiramisu du chef / €
Tarte Myrtille /€
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29.50€

Salade du Chalet
ou
Rillettes de rouget grondin
Veau et tapenade dolives noires
ou
Paveé de truite, sauce vierge a la tomate seéchee
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Dessert au choix

Mence Enfants (maximum 12ans)
12.50€

Dos de lieu pané
ou
Steak haché frais charolais

Plats accompagneés de puree de carottes jaunes et petits
légumes de saison
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Une boule de glace



